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Warme Getrinke

Kaffee créme oder Espresso _ 5.50
Doppelter Espresso 750
Milchkaffee 5.50
Cappuccino 6.50
Ovomaltine 7.50
Schokolade 7.50
Ovo Mélange 8.50
Schoggi Mélange 8.50

Ronnefeldt Tee Darjeeling, Eisenkraut,

Griintee, Hagebutte, Kamille, Rooibos Vanilla,

Pfefferminze, Sweet Ginger _________ 550
Verschiedene Punch alkoholfrei 5.50
Glihwein 30c! 9.50
Jdgertee 10.50
Skiwasser warm oderkalt —_______ 6.—
Skiwasser mit Kirsch 9.50
Spezial Kaffee

Kaffee Trutz mit Birnenbrand und Sahne ___ 12.—
Kaffee Fertig mit Obstbrand _ 11.50
Kaffee Luz mit Grappa 11.50
Kaffee Amaretto 11.50
Schiamli Pflimli mit Zwetschgenbrand 11.50
Irish Coffee mit irish Whiskey 15—
Mineralwasser

Valser mit & ohne PET ___ 50cl 6.50
Valser mitsohne — 75c 10.~
Softgetranke PET __ 50ci 6.50
Bitter Lemon 20 5-
Tonic Water 200 5.-
Sanbittér alkoholfrei _____ 10ci____  8.—
Apfelwein, Moh! aikoholfrei —_ 50ci 10—
Apfelwein, Mohl mit Aikohol —_50c1_ 12.—
Swizly Apfelwein mit Alkohol __33c1 __ 7.—
Michel Traubensaft rot 20cl 6.—
Michel Orangensaft 201 6.—-
Michel Tomatensaft 201 6.—-
Red Bull 25¢l 9.—

n" I Restawrant
Jrutz

Bier —_—
Calanda Lager — 58 9.
Calanda Glatsch_______40c___ 8.50
Calanda Edelbrdu _______30c___ 8.50
Calanda Radler ‘Panache’ __30ci___ 8.50
Erdinger Weissbier ______50c1___ 9.50
Pali Bier Amber _____ 32e___ 9.—
Bellavista Hefe-Weizenbier__33c___ 10.—
BerninaBier —__ 3 9.-
Heineken 33/ 8-
Clausthaler alkonolfrei _____ 33/ 8.—
Erdinger Weissbier aikoholfrei _50ci ___ 10.—
Aperitif & Bitter 4cl
Aperol 1% 9.50
Appenzeller — 30%___ 9.50
Averna 329% . 9.50
Braulio 21% __ 9.50
Campari 23% _ 9.50
Cynar 6% . 9.50
FernetBranca 4% __ 9.50
Pernod 420% __ 9.50
Ramazotti 30% __ 9.50
Digestif & Grappa 2cl
Mirabelle Morand _______43%___  8.—
Williamine Morand ______43% ___ 8.—
Abricotine Morand _______43%___ 8.—
Himbeergeist Schladerer 4296 8.—
Kirsch Willisauer _______375% _  8.—
Kirsch Dettling Réserve % . 8.~
Pflimliwasser Willisauer ____375% _  8.—
Birnenbrand Willisauer 3% 8-
Grappa Triacca — 42% 8.—
Whisky Ballantine’s __ 43% __  8.-
Rum Coruba 4% __ 8.—
Calvados Morin _______40%__  8.—
Cognac Rémy Martin VSOP _40% _  8.—
Ron Zacapa 23 years ——_40% _  8.—

Gerne reichen wir lhnen unsere
Weinkarte.
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Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. 7.7 % MwSt.

Wir sind Teil der Suvretta House Familie. Winter 2022/23
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Jrutz

Exclusive Use

Das Restaurant kann fir private Veranstaltungen am
Abend fiur 40 bis 140 Personen reserviert werden.

The restaurant can be reserved for private events in the
evening for 40 to 140 people.

Il ristorante Trutz puo essere prenotato in esclusiva per
eventi privati da 40 a 140 persone.

Le restaurant peut étre réservé pour des événements
privés le soir pour 40 a 140 personnes.

get in touch with us:

Hotel Suvretta House
Via Chasellas 1
CH - 7500 St. Moritz / Switzerland
Tel +417 (0) 818 36 36 36
fb@suvrettahouse.ch
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Letzte Pistenkontrolle um 16.15 Uhr Wir sind Teil der Suvretta House Familie. Winter 2022/23




