SUVRETTA

VORSPEISEN
Balfego Thunfisch mit Sesam, Avocado und Ponzu

Balfego tuna with sesame, avocado and ponzu

Tomaten-Allerlei mit Mandarine und Burrata #
Variety of tomatoes with tangerine and burrata #

Pikante Pennette mit Rocklobster
Spicy pennette with rock lobster

SUPPEN

Consommé «Trois Filets»

Gerostete Blumenkohlcremesuppe mit Jakobsmuscheln
Cream soup of roasted cauliflower with scallops

SAFT

Saft von Ananas, Stangensellerie, Pfalzer Karotten und Ingwer &
Juice of pineapple, celery, palatine carrots and ginger 4

HAUPTGANGE

Gratinierter Hirschriicken mit Tessiner Polenta, Petersilienwurzel und Brombeerenjus
Gratinated saddle of venison with polenta from Ticino, parsley root and blackberry-jus

Grilliertes Lachsfilet auf Nizza Gem{ise, Socca und Basilikum
Grilled Salmon fillet on Nice vegetables, socca and basil

Griines Gemiise aus dem Wok mit knusprigem Ei &
Stir fried green vegetables with crispy eqg #

DESSERTS

Pavlova mit Litschicreme und Waldbeeren
Pavlova with lychee cream and wild berries

Limetten und Vanille Granité ©
Lime and vanilla Granité &

Auswahl von Schweizer und internationalen Kasesorten vom Wagen
Choice of Swiss and international cheeses from the trolley

3-Gang-Menu CHF 118.— | 4-Gang-Menu CHF 138.— | 5-Gang-Menu CHF 148.—

chyovky
HOUSE

ST. MORITZ

Tagesmenu
Dienstag, 26. Dezember 2023



