«GESUND & FUR ZWISCHENDURCH>»

Tagessalat Tagespreis
Gemischter Salat (French / Baisamico / Italienisch) ¥4 16.—
Tomaten-Brotsalat

mit Basilikum, altem Balsamico und Mini Burrata e 24.50
Junger Spinatsalat mit Quinoa, Feigen und Balsamico e 21.50
Carpaccio vom Siedfleisch

mit Nusslisalat, Meerrettich und Schalotten Vinaigrette 28—
Gravad Lax mit Honig-Dill-Senfsauce 23.-/34.-

«AUS DEM SUPPENKESSEL»

Tagessuppe Tagespreis
Kraftbriihe mit Markbein und Gemtuse 16.—
Gerstensuppe mit / ohne Engadiner Wurst 21.-/16.—

«EINHEIMISCHE GLUSCHTIGKEITEN»

«Chasellas Plattli» (Trockenfleisch und regionaler Kdse) 32.50
«Biindner Pldttli» (Bindnerfleisch) 32.-
Salsiz von der Metzgerei Heuberger mit Pickels 16.—

«DIE KRAFTIGE STARKUNG»

Tagespasta Tagespreis
Gebratene Gnocchis mit Datterini-Tomaten und jungem Spinat &

mit Riesenkrevetten 23.-/34.-
Rosti nature & 17—
Résti mit Spiegelei, Speck und Kdse 24—
Résti mit Gravad Lax und Raucherlachs dazu Zitronencreme _______ 31.-
Résti mit Champignons, Lauch und Kdse & 22.50

# =vegetarisches Gericht

7 _ veganes Gericht

Rind: CH, US#, IRL, BEL, AUS#, ARG#, JP, ESP/ Kalb: CH / Gefliigel: CH, FR, AUS#

Lamm: CH, AUS#, IRL / Wild: CH, AUT, NZL / Schwein: CH, FR, ESP

Lachs: CH, SCO, NOR / Krevetten: VNM

#=kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern
erzeugt worden sein

bei Allergien kontaktieren Sei bitte den Service

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. 7.7 % MwsSt.

Wir sind Teil der Suvretta House Familie. Sommer 2020



«DIE CHASELLAS KLASSIKER»

Tagesteller Tagespreis
Kaseschnitte «Chasellas» mit / ohne Spiegelei & 22.-/18.~
Weisswiirste von der Metzgerei Heuberger (paar 14.—
Kalbsbratwurstvon der Metzgerei Heuberger 14.—
Engadiner Wurst von der Metzgerei Heuberger 15.—-
Kdsekrainer von der Metzgerei Heuberger 4.~
Wienerlivon der Metzgerei Heuberger (paan 13.-
Wiener Backhend! mit Kartoffelsalat 42.-
Paillard vom Kalb mit Biindner Fries 44.—
Wienerschnitzel (giutenfrei ernditiichy mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren _ 44.—
Zlircher Geschnetzeltes mit Butterrosti 46.—
«Hacktdatschli» mit Kartoffel-Gurkensalat und Dijonsenf —___ 31.-
Tatar vom gerducherten Lostallo Lachs mit Zitronencreme,

Senfgurke und Krdutersalat 34.-
Rotes Curry vom Schweizer Poulet

mit asiatischem Gemtlse und Duftreis 36.—
«BEILAGEN»

mit Rosti # 8.—
mit Biindner Fries @ 8.-
mit Kartoffelsalat & 8.~
mit saisonalem Gemdise & 8.-
mit Sauerkraut & 8.—

«FUR DIE SUSSEN SCHLECKMAULER»

Hausgemachte Kuchen 7.-
Meringue «Chasellas» mit Vanille Eis und Doppelrahm 17—
Schweizer Eiskaffee geriihrt mit/ohne Kirsch 18.—
Coupe Ddnemark (vanilie Eis, Schockoladensauce, Schlagrahm) 18.—
Zweierlei Aprikose mit Mascarpone und Cantuccini 16.—
Giolito Glace & Sorbet, pro Kugel 5-

(Vanille / Schokolade / Erdbeere / Aprikose / Joghurt / Zitrone / Zwetschge / Griiner Apfel / Mango /
Birne / Himbeere / Passionsfrucht)

Portion Rahm 2.-

Wir bitten Sie, keine mitgebrachten Speisen im Restaurant
oder auf der Terrasse einzunehmen — herzlichen Dank!

Warme Kiiche von 11.30 bis 15.00 Uhr und von 18.30 bis 22.00 Uhr.

Wir sind Teil der Suvretta House Familie. Sommer 2020



