CHASELLAS

«EINHEIMISCHE GLUSCHTIGKEITEN»

«Chasellas Plattli» (Trockenfleisch | Regionaler Kase)
«Bundner Plattli» (Bundnerfleisch)
«Schweizer Kase Plattli» (Regionaler Kase) #

«Kaseschnitte Chasellas» #
mit Spiegelei #

«GESUND & FUR ZWISCHENDURCH>»

Gemischter Salat (Franzosisch / Balsamico / Italienisch) #

Bunter Sommersalat # @)
Zwetschge | Falafel | Walnuss | Engadiner Bergjoghurt

Spinatsalat # @)
Granatapfel | Avocado | Quinoa | Hittenkase

Vegane Poke Bowl «Chasellas» ®# (&)
Reis | Tofu | Rotkraut | Karotte | Gurke | Radieschen
Blaubeere | Edamame | Avocado | Tahini-Sauce

Gravad Lax @)

Honig-Dill-Senfsauce

Marinierte Flusskrebse ()
Avocado | Chili | Koriander

Schweizer Rindstartar «Chasellas» @)
Engadiner Stein | Kapern | Piment d'Espelette
Hausgemachtes Brioche

CHF

36.5
35
28

27
32

17

26.5

26.5

28

26| 35

39

44158
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«AUS DEM SUPPENKESSEL»

Rinderkraftbriihe ()
Fladle | Gemuse

Fruchtige Karottensuppe ®
Mango | Burrata | Pinienkerne

«PASTA & RISOTTO»

Pasta
Tomatensauce oder Bolognesesauce

Tagliatelle mit Butter | Parmesan#
Rinderstreifen

Black Tiger Garnelen

Steinpilze | Pfifferlinge

Hausgemachte Ravioli &
Cashew-Kerne | Waldpilze | Truffel

Cremiges Risotto «Gran Riserva» # @
Rinderstreifen

Black Tiger Garnelen

Steinpilze | Pfifferlinge

Cremiges Safranrisotto «Gran Riserva»# @&
Rinderstreifen
Black Tiger Garnelen

«DIE CHASELLAS HAUPTSPEISEN»

Original Wiener Backhendl
Kartoffelsalat | Preiselbeeren (@) erhaltlich)

Paillard vom Kalb | Biindner Fries | Salat @)
Wienerschnitzel | Kartoffelsalat | Preiselbeeren (erhaltlich)
Zircher Geschnetzeltes | Champignon | Rosti @

«Hausgemachte Hacktatschli» | Kartoffel-Gurkensalat (%)

CHF
21

19
23|26
21126
391 44
37 142
Tagespreis
31138
21126
391 44
37 142
Tagespreis
21126
39144
37 142
49

51

51

51

41
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Griines Curry @) (@ erhiltlich)
Knackiges Gemdise | Duftreis @
Schweizer Poulet

Black Tiger Garnelen

Ganze Seezunge @) () erhiltlich) Zubereitung 15min.

Kartoffel | Spinat | Zitrone | Kaper
Lostallo Lachsfilet 200g « Beilage nach wahh @)
Olivendl | Zitrone

Rinderfilet 200g (1 Beilage nach Wahi) @@
Café de Paris | Jus

Wienerli von der Metzgerei Heuberger (Paar)
Weisswurst von der Metzgerei Heuberger (Paar)
Kalbsbratwurst von der Metzgerei Heuberger
Engadiner Wurst von der Metzgerei Heuberger
Rosti Nature # @@

Rosti | Spiegelei | Speck | Kase @

Rosti | Champignon | Lauch | Kase # @

Rosti | Gravad Lax | Zitronencreme @)

«BEILAGEN»

mit Rosti #

mit Bundner Fries #
mit Kartoffelsalat #
mit Kartoffelstock #
mit Bratkartoffel #
mit Gemuse #

mit Sauerkraut #
mit Salat #

Gerne servieren wir Ihr Gericht auf zwei Teller

CHF

36
50
52

66

48

72
15
16
16
16
17
29
26
36
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«DESSERTS» CHF

Erdbeere | Schokolade | Pekanuss 18
Nougat | Kaffee | Pistazie 18
Hausgemachter Kuchen 8

Hausgemachter Birnenstrudel
Vanilleeis | Schlagrahm 18

Meringue «Chasellas»
Vanilleeis | Doppelrahm 18

Schweizer Eiskaffee geruhrt
mit | ohne Kirschschnaps 18

Coupe Danemark
Vanilleeis | Schokoladensauce | Schlagrahm 18

L’Artisan Glacier Eiscreme & Sorbet 6

(Vanille | Schokolade | Joghurt | Erdbeere | Zitrone | Pflaume | Griner Apfel | Mango | Birne
Himbeere | Passionsfrucht)

Portion Rahm 2

# =vegetarisches Gericht
w# = yeganes Gericht

@® = glutenfreies Gericht

® = laktosefreies Gericht

Rind: CH | US# | ARG# | JP | ESP

Kalb: CH | DE

Schwein: CH

Geflugel: CH | FR

Lachs: CH, Zucht

Wolfsbarsch: GR | ESP | Zucht & Wildfang FAO 720
Black Tiger Garnelen: VT

Seezunge: Nordostatlantik, Wildfang FAO 27 | FAO 21
Brot & Siissgeback: Aus der Suvretta House Backerei

# = kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein
Bei Allergien kontaktieren Sie bitte den Service.

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. 8.1 % MwsSt.
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